
PM Genussreigen des Weinparadies Ortenau: Mit Optimismus in ein
reichhaltiges Veranstaltungs-Jahr 2022 

Die Veranstaltungsreihe Genussreigen des Weinparadies Ortenau kann in diesem Jahr
wieder voll durchstarten und bietet ein abwechslungsreiches und interessantes
Veranstaltungsprogramm.

Schon im Mai lockt der MaiWein 2022 mit zahlreichen Veranstaltungen in der Ortenau und in die
Weinorte des Weinparadies Ortenau entlang der Badischen Weinstraße. 100 Kilometer lang ist der
Ortenauer Weinpfad, der in sieben Tagesetappen erwandert werden kann. Weitere Infos unter
www.mai-wein-baden.de.

Rund um den Ortenauer Wein und seine Winzer geht es beim ersten Ortenauer WeinMarkt am
Samstag, 18. Juni im CANVAS in Offenburg. In der Stadt finden dieses Jahr die
baden-württembergischen Heimattage statt und im denkmalgeschützten Gebäude des Alten
Schlachthofs können ab 12.00 Uhr Ortenauer Weine und Winzersekte verkostet und bestellt
werden. Zum Kennenlernen der Winzerfamilien, der Genossenschaften und Weinhäuser gibt es
keine bessere Gelegenheit. (Preis: 20 € / Person – zu buchen über Reservix).

Bei der Ortenauer TOP TEN Riesling-Gala 2022 werden am Donnerstag, 07. Juli ab 18.30 Uhr im
Relais & Château Hotel Dollenberg die zehn besten Betriebe mit ihren Siegerweinen präsentiert. Die
Weine werden begleitet von einem 5-Gang-Menü aus der Sternenküche von Martin Herrmann.
(Buchung über www.weinparadies-ortenau.de). 

Schon kurze Zeit später heißt es am Freitag, 15. Juli um 19.00 Uhr ‚Leinen los‘ zur Riverboat-Party
auf der MS Karlsruhe. Das Galerieschiff startet ab Karlsruher Rheinhafen und fährt bis Iffezheim. An
Bord wird nach einem Sektempfang ein Drei-Gang Menü der Sterneköche Bernd Werner (Schloss
Eberstein, Gernsbach) und Daniel Fehrenbacher (Hotel-Restaurant Adler, Lahr-Reichenbach)
kredenzt, zu dem korrespondierende Ortenauer Weine serviert werden. (139 € / Person – Buchung
über www.weinparadies-ortenau.de).   

Ein Ferien-Event der besonderen Art bietet die Bauerntafel im Schwarzwälder Freilichtmuseum
Vogtsbauernhof am Sonntag 21. August, ab 11.00 Uhr. Eine exklusive Führung und ein
Rahmenprogramm mit Handwerkvorführungen haben eine rustikale Tafel mit hausgemachten
badischen Spezialitäten in einem Drei-Gang-Menü der Gutacher Landfrauen zum Ziel, die natürlich
zusammen mit Ortenauer Weinen genossen werden können. Darüber hinaus wird von den
Badischen Weinhoheiten eine Weinprobe angeboten – Kaffee und Kuchen beschließen den
ereignisreichen Tag. (Preis 49 € / Person – zu buchen über Reservix). 

In der World of Living bei Weber-Haus in Rheinau-Linx erwarten die BesucherInnen am Freitag, 16.
September ab 19.00 Uhr unter dem Motto: Winzer, Wein und Wohngenuss‘ eine beeindruckend
illuminierte Parklandschaft und neun Hauspartys mit leckeren Speisen und natürlich Ortenauer
Weinen. (Buchbar ab Juni über Reservix: 38 € / Person).

Der Ortenauer Genussreigen wird traditionell mit der Ortenauer TOP TEN Spätburgunder Rotwein
Gala am Donnerstag, 17. November ab 18.30 Uhr im Relais & Château Hotel Dollenberg beendet.
Die zehn Siegerweine können bei der Prämierungsfeier verkostet und mit den VertreterInnen der
Weinbaubetriebe interessante Gespräche geführt werden. Ein leckeres Fünf-Gang-Menü des
Sternekochs Martin Herrmann ist auf die Ortenauer Spätburgunder Rotweine perfekt abgestimmt.
(Zu buchen über www.weinparadies-ortenau.de zum Preis von 75 € / Person).       

Informationen zu allen Tickets, zu weiteren Angeboten und Veranstaltungen des Weinparadies



Ortenau unter www.weinparadies-ortenau.de
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Informationen / Buchungen:

Weinparadies Ortenau e.V. – Geschäftsstelle Weintourismus: Tel 07802 82606,
info@weinparadies-ortenau.de, www.weinparadies-ortenau.de

Für den E-Mail-Versand von Pressemitteilungen, Einladungen zu Pressereisen, Pressekonferenzen
usw. benötigen wir Ihr Einverständnis - sollten Sie unsere Presseinformationen in Zukunft nicht
mehr erhalten wollen, können Sie sich einfach abmelden, andernfalls gehen wir von Ihrem
Einverständnis aus:   https://www.pressebuero-mwk.de/de/abmeldung/
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